News|cttcr vom Novembcr 2011

Biss[est ﬂ

ausgchcn zuhaUsc

6uten Abend,

jctz’c am ]:reitag, 11.11.2011, gibt es das letzte bissfeste K rimidinnerin diesem _Jahr:
ein Maigrct—-Abcnd mit einem kleinem franzésischem Menii.
[in paar Flatze sind noch frei — einfach bei info@krimitestivalde bei Media K ontakt

Laumer anmelclcn.

s gibt am | 8.Novcmbcr auch noch Flatz in der FlattForm im Stcinwcg zu einem
Fingchoocl-—Scl')maus mit tollen Weinen von Keinhard Wi”‘nelm aus Wittclsberg,
Ab 19.00 (/H':rgcl'\t es los, nurnoch schnell bei | iane Krannich in der Flattform
anmelden...hier gibt es die K ontaktdaten.

Am 30.11. von 17.00 bis 19.00 (Jhr P]ane ich ein |_ebkuchenhaus-Backen mit
Kindermn. Wir schneiden uns nach \/orlagen das [Jaus aus | ebkuchen aus, kleben sie
zusammen und schmiicken sie mit SUBigkciten. Dann hat man wihrend dcrganzen
Adventzeit cin siiBes kleines [1suschen zum Anschauen, und dann auch zum
Abknabbern...

in Eltcrntcil sollte mitkommen. " s wird dann zusammen gebastelt, es gibt eine leckere
SUPPC zum Esscn, nach 2 Stundcn sollte es geschalclct sein.

K osten pro I lternteil+)ind sind 20,-€.

Ich habejetzt noch Flatz fiir ungexc‘éhr 8 Kinder. [T infach bei mir anrufen oder ma_f/cn.

Am OZ.Dczcmbcr stehe ich wieder bei Fietro D‘Alto im \/inoPolio und habe meine
selbstgemachten Kréutersa]ze, Essige, Ole und noch Andercs mit dabei. \/\/er noch ein

Paargcsc]wmaclcvo”c Gcsc[')cn‘cc braucht...
["infach den T ermin schon mal vormerken, 02.12. \Wein und Salz) 2 ter Aldr
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Dic ersten Kochkurs:rcrminc fur2012 stehenjetzt auch schon fest:

e 21.Januar20i2, Saucenkochkurs

e i8] ebraur20i2, [Mischkochkurs

e 17.Marz 2012, Fleischkochkurs

e 2] .APril 2012, Vegetarischer K ochkurs

Dies sind erst die Daten, weitere ]mcormationcn Fo]gen bald auch auf der Homepage.

Allc anderen Termine zu meinen K ochkursen und noch mehr |nformationen finden Sie

unterdem | ink: [ emine Piss[est.

chlantc T ermine bei Biss[est im abcrblick :

o Krimidinner am 11.11. Manfred Fennerliest ]nspcktor Mafgrct
(mit Boui”abaissc, Bresspoularde und Tr(hcxtelbutter, T arte T artin),
35 -4 pro FPerson

° Fingcrpood in der Flattform im 5tcinwcg mit | jane K rannich am 18.11.
29,4 pro FPerson

o Marburg b(u)g nigh’c am25.11. Luth. FPfarrkirche in der
Oberstadt/FhiliPPsaPotheke in der Reitgassc

. chkuchcnhau&-ﬁackcn mit K inder am 30. 1 1. Mnmc/a’ung)
e Weinund Salz im \/inoPolio am 02.12. ..einfach vorbeikommen

Versenden Sie meinen Ncwsletter rul';ig weiter, vielleicht machten ”'nre Freunde und

Bekannten auch meine Dienste in AnsPruch nehmen.

Mit bissfesten (ariiBen

(0 2\

(Dieser Newsletter wird immer als Blinc”(opfe versenclet, es kann also niemand |hre E_mailaclressc sehen.
Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr bekommen méchten, denn senden Sie mir einfach eine [ mail, ich nehme
Sie dann sofort aus dem Verteiler.)

... und hier kommt dann doch noch etwas...
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in bissfestes (Gericht im November?

Koh marinierter Butternut-Kiirbis mit Gc/]i{g'c//cbcr

Rczeptur]c[ir‘% Fersonen

2 But’cemutkijrbis, auch F!aschcnkﬂrbis genannt

20 ml Estragonessig oder einen anderen kré]ctigem E_ssig
Salz, /ucker

/2 Granataplcel

i kleine Rote / wiebel

500 ¢g GePutzte GCHUge”ebcr
Salz, F]Ceger, Schuss For‘t oder Sherry, Flocke Butter
Fortulak oder roter Fcldsa]at

e Den Kijrbis scl'\élcn, in diinne Balken sc%neic}en; die Zwiebel in diinne Strchccn

e Mitdem Essig, etwas Salz und Zuckcr marinieren, ruhig schon einen Tag frither

o Kalt stellen

e \or dem Anrichten den Saft abgicficn, kurz aufkochen und mit Zuckcr(oder
wahlweise Honig) abschmecken, sollte siiR-sauer sein, wieder dazu geben

o GranataPFelkeme dazu

e Die Leber mit wenig [ett maBig arxbra’cenJ erstin der F]Carme nach dem \Wenden

58126!’\

N Abléschen mit 511611‘3 oder Port, die Butter dazu und einkochen lassen, die
Leber darf noch leicht rosa in der Mitte sein

o \Wermochte: etwas [“eldsalat oder Portulak dazu, die Marinade das Kiirbis gibt
ein gutes Dressing

° A”es zusammen anrichten und los gelﬂt’s...

° Leckcr 11

Biss[est - ausgchcn zuhause j E

Biss[est Sparkasse Marburg~5iec]en‘<op]c
]nhaber: f"]o[ger Nicnhaus Banl(leitzahl: 5%% 500 00
Telefonnr:06421-2025523% / Mobil:0176-64811357 K ontonummer: 88560
wwwbissfesbmarburg.de / imco@bisslcesbmarburgde u5t~l(‘]Nh D 263192273
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