Ncwslctter vom Dczcmbcr 2011

Biss[est ﬂ

ausgchcn zuhaUsc

Guten Abend,

die Weihnachtsmarkte laufen schon, der Glﬁhwein auch ... da wird es doch
1angsam / eit sich um die Wcihnachtsgcschcnkc zu kiimmern und wie es der / ufall

so will...

..stehe ich morgen, am f:rcitag dem 02.12., wieder bei Fietro D‘Alto im \/inoPolio
(Filgrimstein 25) und habe meine selbstgemachten Kréutersalze, Essige, Ole und
noch Anderes mit dabei. Wer noch ein Paargcschmackvouc Gcschcnkc braucht...

Also: Morgen ,02.12. Wein und Salz, 2.ter Akt
I infach vorbeikommen, ich bin von 14.00 bis 20.00 UHr da.

| eiderhabe ich in diesem Jahrkeine freien T ermine mehr fiir Kurse oder

Weihnachtsessen. Die ersten | ermine fiir den kommenden Januar sind auch
schon vergeben. So”ten Sie eine [Teier mit bissfester Bctciligung Planen, dann
reservieren Sie sich doch einfach schon mal den T ermin, alles An&erc kann man

clarmja noch spéter besprec}ﬁcn.

Am Zé.Fcbruar 2012, Sonntag, steigt wieder die Kijchenpartg im Rosenpark,
ich habe noch 2 reservierte K arten Ubrig, Fa”sjcmanc{ mitkommen méchte. Wir
wiren dann zu fiinft und lassen es uns gutgehen. Ko!ja chcbcrg, Mic]’lacl
Hoffmann (beide Ber]ir\) und Kcvin Fehling aus | ravemiinde sind mit dabei, das
wird einfach nurlecker...

Die Tickets kosten 1 75-€, alles inklusive, auch als Biss]:cst bekomme ich sie

leider nicht Preiswerter.
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Die ersten KocH(urs~Tcrminc fur2012 stehenjctzt auch schon fest:
° 21 .Januar 2012, Saucenkochkurs, (noch 4 Flétze)
° | 8.Febraur 2012, Fischkochkurs, (ausgebucht)
e 17.Msrz 2012, Fleischkochkurs, (noch 4 Flétze)
* 21 .APril 2012, \/egctarischcr Kochkurs

Auc anderen Tcrminc zu meinen Kochkursen und noch mehr lrncormationen

finden Sie unterdem | ink: [ ermine Piss[est.

chlantc T ermine bei Biss[Testim Clbcrblick :

Wein und Salz im \/inopolio am 02.12. ..einfach vorbeikommen

Versenden Sie meinen Newsletter ruhig weiter, vielleicht machten |hre [Treunde
und Bekannten auch meine Dienste in AnsPruch nehmen.

1t bissfesten GruBen

pothanrs

(Dieser Newsletter wird immer als B|inc”<oPie versendet, es kann also niemand |hre | mailadresse schen.
Wenn Sie diesen Newsletter nicht mehr bekommen méchten, denn senden Sie mir einfach eine [ mail, ich nehme
Sie dann sofort aus dem \/ertcilcr.)

..und hier i<ornmt dann c{och noch etwas...

Seite 2 von 3
o71.712.20117


http://www.bissfest-marburg.de/termine.html

in bissfestes (ericht im Dezember?

(Créme brilée mit Orangcnsa/at

Rezepturﬁjr‘% Fcrsoncn
400 ml Sahne
200 ml Mi]ch
iOOg Zucker
5 Eigelb
Geschmackgcber wie \/ani”e und /oder Rosmarin
4 Orangcn

° Sa}me mit MiCI’I und Zuc!cer und Gesc%macksgcbcr aufkochen

e Die E_ige!bc kurz schaumig rithren und die noch warme Sahnemischung schnell

hinein rithren, Vanille und /oder Rosmarin heraus nehmen

e Warten bis sich der 5clﬂaum abgesetzt hat, dannin kleine F(’jrmcl'xen oder Tc”cr

abfiillen

e Peili 0°( im Wasserbad im Ofen so ]ange Pochieren, bis die Masse fest wie

ein [udding wird/ist
e Die SCEélchen dann kiihl stellen
e Die Orangen sché]en) filetieren und etwas zuckern

° Den abgctropmcten Sa{:t noch einmal extra cinkochen

e Wenndie Créme kalt ist, kann sie abgcﬂémmt werc]en, d.h. etwas Rohrzucker auf

der Oberﬂéche verteilen und mit einem (Gasbrenner schmelzen
° Dazu den Salat essen...

o | eckeru

Biss}:cst~ausgchcn zuhause j i

Biss[est \Sparkassc Marhurg—Biedenkoplc
lnhaber; Ho[ger Nier\haus Bankleitzahl: 5%% 500 00
Telefonnr:06421-202552% / Mobil: 0176-64811%57 K ontonummer: 88560
www.bissfesbmar})urgde / imco@bisslcest—marburg.de USt~ldNr. DI 263192273
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